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дОГОВОР НА ПРОВЕДЕНИЕ МЕРОПРИЯТИЯ #: 2011/002
МОСКВА, 2011\110
дАТА МЕРОПРИЯТИЯ:   

2011




ЗАЛ: 

 
ПРИНЯЛ ЗАКАЗ: Сергей Ковалев
 
тел.: +7(903) 772 61 95

ТИП МЕРОПРИЯТИЯ:      фуршет      

E-mail.: sk@megacatering.com  



ВРЕМЯ : 

         
КОНТАКТНОЕ ЛИЦО:


тел.: 
E-mail: 
  
ОЖИДАЕМОЕ: 50                                             ГАРАНТИРОВАННОЕ: 50
В данную смету включены все расходы связанные с организацией мероприятия:

· Аренда качественного фарфора в необходимом кол-ве

· Аренда мебели и текстиля для стола с напитками 
· Сервис  /4 официанта, 1 бармен/
· Работа поваров /2 сотрудника/
· Транспортные расходы, связанные с доставкой и возвратом оборудования

· Погрузка и разгрузка оборудования

· И прочие расходы
Меню 
	Наименование
	Кол-во


	Вход в граммах
	Выход в граммах

на одну персону

	Канапе и мини закуски 

"Премиум Класса"
	
	
	0,00

	Беби-моцарелла с томатами черри и веточкой тимьяна 
	35
	35
	24,50

	Яблочный бол с сыром Рокфор и грецким орехом.
	35
	25
	17,50

	Мини-тост с лососем и креветочным муссом.
	35
	35
	24,50

	Черри томат фаршированный креветочным коктейлем и икрой тобико..
	35
	20
	14,00

	Канапе с муссом из подкопченной форели и красной икрой.
	35
	35
	24,50

	Тигровая креветка на маринованном в анисе ананасе.
	35
	30
	21,00

	Медальон из вырезки с грибным салатом
	35
	35
	24,50

	Канапе с бужениной по-старорусски с маринованным огурчиком
	35
	35
	24,50

	Рулетик из маринованной говядины с жульеном из овощей и кунжутом
	35
	35
	24,50

	Итого 
	
	
	199,50

	Холодные закуски
	
	
	

	Ассорти благородных сыров, подается с цветочным медом и грецкими орехами
	10
	250
	50,00

	Рулет из пекинского цыпленка с салатом руккола и черносливом
	10
	200
	40,00

	Пряный ростбиф с брусничным соусом и гроздью красной смородины.
	10
	200
	40,00

	Итого 
	
	
	130,00

	Горячие закуски
	
	
	

	Креветки по-гречески с медово лаймовым соусом 
	30
	100
	60,00

	Завитки из филе индейки с черносливом под яблочным соусом.
	20
	150
	60,00

	Каре ягненка обжаренное на гриле в горчице дижен с тертым орехом
	30
	150
	90,00

	Итого 
	
	
	210,00

	Гарниры:
	
	
	

	Запеченный бэби картофель с молодым чесноком и мятой.
	25
	150
	75,00

	Овощное трио из стручкового горошка, кенийской фасоли и бэби кукурузы
	25
	150
	75,00

	Итого 
	
	
	150,00

	Десерты
	
	
	

	Классическая итальянская паннакота с вишневым соусом.
	30
	30
	18,00

	Чайный крем с черносмородинным желе и лесной ягодой. 
	30
	30
	18,00

	Каскад из свежих фруктов и ягод
	5
	1000
	100,00

	Тирамису в текила шоте
	30
	30
	18,00

	Итого 
	
	
	154,00
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Напитки
	Наименование 
	Кол-во 
	Объем 
	Гр./чел.

	Безалкогольные напитки
	 
	 
	 

	Минеральная вода Panna/San Pelligrino still/sparkling
	18
	0,75
	0,27

	Ассортимент соков и домашний морс
	18
	1
	0,36

	ИТОГО: 
	 
	 
	0,63


	Предварительный расчет стоимости

	Меню 
	                   82 780,00р. 

	Безалкогольные напитки
	                      6 120,00р. 

	Алкогольные напитки
	                                 -  р. 

	Дополнительные расходы:
Сервис, транспорт, аренда оборудования
	                    25 400,00р. 

	Итого:
	                114 300,00р. 

	Итого из расчета на одну персону
	                    2 286,00р. 
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CATERING COMPANY

Наша компания всегда

рада оказать Вам качественные услуги

связанные с организацией

полноценного ресторанного

обслуживания будь то прием Ваших

партнеров или

«team building»

для

Ваших сотрудников

.

Наши контакты

:

Тел

.:  +7/495/ 997 8480

+7/495/ 997 8460

www:

http://m-catering.ru

e-mail:

info@m-catering.ru
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MINISTERSTVO Aepbeneackas Has.

Catering company Ba. 11 k.8 162-163

+7 (495) 997 8480
+7 (495) 997 8460

info@m-catering.ru
www.m-catering.ru
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