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дОГОВОР НА ПРОВЕДЕНИЕ МЕРОПРИЯТИЯ #: 2011/001
МОСКВА, 2011
ДАТА МЕРОПРИЯТИЯ:   

2011




ЗАЛ: 

 
ПРИНЯЛ ЗАКАЗ: Сергей Ковалев
 
тел.: +7(903) 772 61 95

ТИП МЕРОПРИЯТИЯ:        Банкет         

E-mail.: sk@megacatering.com  



ВРЕМЯ : 

          17.00-23.00
КОНТАКТНОЕ ЛИЦО: ТЕЛ.: 
E-mail: 
  

ОЖИДАЕМОЕ: 50                                             ГАРАНТИРОВАННОЕ: 50
Данное предложение по меню рассчитано на 50 персон.

Меню рассчитано на три этапа:

· Встреча гостей 

/Зал накрыт, канапе и мини закуски предлагаются гостям перед основной частью торжества,  официантами. В баре гостям предлагаются безалкогольные и слабоалкогольные напитки./

· Основная часть

Столы засервированны холодными закусками и салатами. Гости могут попробовать как мясное так и рыбное блюдо, ориентируясь на свой вкус и рекомендации официантов.
Горячая закуска сервируется в центр стола. По просьбе гостей официанты помогут сделать выбор в пользу того или иного блюда. В баре гостям предлагают безалкогольные и алкогольные напитки.
· Сладкая часть
Гостям предлагаются десерты и фрукты. В баре готов свежий кофе и ассортимент ароматных чаев.

В данную смету включены все расходы связанные с организацией мероприятия:

· Аренда качественного фарфора и столовые приборы в необходимом кол-ве

· Аренда мебели и текстиля 

· Сервис официантами

· Работа поваров 
· Транспортные расходы, связанные с доставкой и возвратом оборудования

· Погрузка и разгрузка оборудования

· Предусмотрены стюарды для обеспечения чистоты во время проведения мероприятия
· И прочие расходы
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Предложение по меню для Свадебного банкета 

на 50 персон

	Наименование
	Кол-во


	Вход в граммах
	Выход в граммах
на одну персону

	Канапе и мини закуски 

на встречу гостей
	
	
	

	Сыр Бри с цветочным медом, кедровыми орешками и лепестком мяты
	10
	25
	5,00

	Блю-чиз на маринованном абрикосе с клубникой  и лепестками мяты
	10
	40
	8,00

	Домашний козий сыр с ломтиком вяленного томата ,листиком базилика на ароматном тосте.
	10
	35
	7,00

	Беби-моцарелла с томатами черри и веточкой тимьяна 
	10
	35
	7,00

	Яблочный бол с подкопченным лососем и  маринованным имбирем.
	10
	25
	5,00

	Канапе с муссом из подкопченной форели и красной икрой.
	10
	35
	7,00

	Дуэт из тигровой креветки и лосося с икрой летучей рыбы 
	10
	30
	6,00

	Канапе с бужениной по-старорусски с маринованным огурчиком
	10
	35
	7,00

	Канапе с говяжьим медальоном и грибным салатом
	10
	35
	7,00

	Пармская ветчина со сладкой соломкой из манго
	10
	30
	6,00

	Розочка из утиного филе с персиком и ореховой пастой
	10
	35
	7,00

	Холодные закуски и салаты

Сервируются в центр стола
	
	
	

	Салат "Бон-Фан" три вида сыра, свежие ягоды, лепестки роз и листья хрустящего салата с цитрусовой заправкой
	15
	200
	60,00

	Салат "Гурман" с пармской ветчиной, ананасом, киви и листьями салата Руккола под стружкой пармезана
	15
	200
	60,00

	Салат "Париж ля Русс" сервируется красной икрой, томатом, перепелиным яйцом и раками
	15
	200
	60,00

	Салат "Икра царская" овощи гриль мелко нашинкованные, подаются с чипсами из восточного хлеба
	12
	250
	60,00

	Домашние пирожки в ассортименте
/грибы, мясо, капуста/
	100
	45
	90,00

	Ассорти благородных сыров, подается с цветочным медом и грецкими орехами
	10
	250
	50,00

	Ассорти рыб благородных пород с маслом трех видов и сегментами лимона
	15
	200
	60,00

	Рулет из пекинского цыпленка с салатом руккола и черносливом
	8
	200
	32,00

	Пряный ростбиф с брусничным соусом и гроздью красной смородины.
	6
	200
	24,00

	Буженина с пикантным соусом
	6
	200
	24,00

	Горячая закуска

Сервируется в центр стола
	
	
	

	Мидии запеченные под сырной корочкой  
по-провански.
	25
	150
	75,00

	Завитки из филе индейки с черносливом под яблочным соусом.
	25
	150
	75,00

	Основное блюдо 

на выбор
	
	
	

	Утиная грудка со свежим ананасом, жаренная на гриле.
	20
	220
	88,00

	Медальоны из телятины с жаренными  грибами и кубиками золотистого картофеля
	15
	220
	66,00

	Витки из морского языка с лепестками цукини под соусом из шафрана
	20
	220
	88,00

	Десерт

Сервируется в центр стола 
	
	
	

	Волшебный ананас  /Фруктовое ассорти с ананасом, мандаринами, грушей, киви, яблоками, клубникой и физалисом/
	6
	2000
	240,00

	Итого 
	
	
	1224,00


Напитки 

	Наименование 
	Кол-во 
	Объем 
	Гр./чел.

	Безалкогольные 
	
	
	

	Минеральная вода Panna/San Pelligrino 
still/sparkling
	24
	0,75
	0,36

	Ассортимент соков и домашний морс
	18
	1
	0,36

	Крупнолистовой чай
	25
	0,2
	0,10

	Американский кофе
	25
	0,2
	0,10

	Алкогольные
	
	
	

	Вино Белое, Красное Италия 
	21
	0,75
	0,32

	Шампанское Prosseco
	15
	0,75
	0,23

	ИТОГО: 
	 
	 
	1,46


	Предварительный расчет стоимости

	Меню
	          118 000,00р. 

	Напитки
	            36 545,00р. 

	Дополнительные расходы

Сервис, транспортные расходы, аренда оборудования
	            24 000,00р. 

	Итого с  учетом всех расходов
	          178 545,00р. 

	Итого из расчета на одну персону
	              3 570,90р. 


Примечание: 
в сервисе данного мероприятия будут задействовано:
6 официантов /по одному на каждый гостевой стол/
1 бармен /ответственный за алкогольную продукцию и приготовление безалкогольных напитков/

3 повара для сервировки блюд

1 стюард обеспечивающий порядок и чистоту

1 администратор ответственный за качественное проведение мероприятия со стороны кейтеринга


Предлагается европейская рассадка по 8-10 человек за круглые столы.

В стоимость аренды включено классическое белое накрытие зала /белые скатерти и чехлы на стулья/

Сервис данного мероприятия будет происходить на итальянском фарфоре «Portofino»
Для сервировки так же будут использованы хрустальные бокалы.
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Наша компания всегда

рада оказать Вам качественные услуги

связанные с организацией

полноценного ресторанного

обслуживания будь то прием Ваших

партнеров или

«team building»

для

Ваших сотрудников

.

Наши контакты

:

Тел

.:  +7/495/ 997 8480

+7/495/ 997 8460

www:

http://m-catering.ru

e-mail:

info@m-catering.ru
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Catering company Ba. 11 k.8 162-163

+7 (495) 997 8480
+7 (495) 997 8460

info@m-catering.ru
www.m-catering.ru
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